
２０１５年７月１日 

京王プラザホテル ニュースリリース 

若手スタッフが提案する今月のオリジナル作品 

7 月のマンスリーカクテル・ブレッド・スイーツ 
 
京王プラザホテル（東京：西新宿、社長：志村康洋）では、若手バーテンダー     

ブーランジェ、パティシエがそれぞれ、月替わりの限定カクテル、パン、ケーキを販売

しております。各担当のオリジナリティあふれる作品をお楽しみください。 
 
 
 

7 月 マンスリーカクテル（2015 年のテーマ：世界の都市） 

『Honolulu（ホノルル）』 

1,200 円(サービス料・税金込） 

担当：知久 和広 

45 階／スカイバー＜ポールスター＞ 
      
ココナッツの甘い香りが誘う 

常夏の島をイメージした 

ハワイアンカクテル 

 

 
  
 
  
 
  
 

7 月のマンスリーブレッド『ココナッツブレッド』 1 個 300 円(税金込） 
 

担当：ブーランジェ 齋藤 里実 

2 階/フードブティック＜ポピンズ＞ 

 

北海道産小麦を使用し、話題のココナッ

ツオイルとミルクをふんだんに練りこん

だ生地はもちもち食感 

 

 

 
 

7 月 マンスリーケーキ 『パラディ』 540 円（税金込） 
 
担当：パティシエ 水鳥 宏之 

2 階/フードブティック＜ポピンズ＞ 

 

マンゴー・パッションの爽やかなムースを 

サ クサ クのマ カロン でサ ンドし た    

キュートな装い 

 
 

 

 
 

お問合せ・ご予約／（０３）３３４４－０１１１（代表）レストラン予約 

ココナッツリキュール    30ml 
バーボンウイスキー     10ml 
パイナップルジュース     20ml 

エルダーフラワーシロップ  1tsp 
ベルローズ             
ベルローズ以外の材料をシェイクしグラスに注ぐ。 

ベルローズを浮かべる。 


